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Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
1. OMAVALVONTA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus
Toiminnan arviointi B = Hyva
Oivahuomio

Omavalvontasuunnitelmassa pienid puutteita.

Havainnot ja toimenpiteet

Omavalvontasuunnitelma oli paivitetty viimeksi 2017. Omavalvontasuunnitelma ja kdytannon tekeminen
poikkeaa hieman toisistaan. Esim omavalvontasuunnitelmassa sanotaan, ettd puhtaus naytteita otetaan
vahintdan 2 kertaa vuodessa ja néin ei kuitenkaan toimita.

Omavalvontasuunnitelma tulee kayda lapi ja paivittaa se vastaamaan todellista toimintaa.
Omavalvontasuunnitelmaan on myos hyva lisatd Tampereen elintarvikevalvonnan yhteystiedot mikali
tarvitsee olla yhteydessa.

Tampereen elintarvikevalvonnan yhteystiedot:

Tampereen palvelupiste

puhelin 041 730 8168

elintarvikevalvonta@tampere.fi

Valvontatoimenpiteet

Ohjaus ja neuvonta

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO
2.1. Tilojen soveltuvuus elintarvikehuoneistotoimintaan
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

2.2. Tilojen ja rakenteiden kunnossapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

2.3. Kalusteiden, laitteiden, vesilaitteiden ja tyévalineiden kunnossapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS
3.1. Tilojen ja rakenteiden puhtaus ja jarjestys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
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3.2. Pintojen, kalusteiden, laitteiden ja tydvalineiden puhtaus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

3.6. Jatehuolto
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS
4.1. Henkildkunnan tydtapojen hygieenisyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

4.2. Kasihygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

4.3. Tydvaatteet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

4.4. Henkil6kunnan terveydentilan seuranta

Toiminnan arviointi B = Hyva

Oivahuomio

Terveydentila selvityksissa pienia puutteita.

Havainnot ja toimenpiteet

Henkilékunnan terveydentila selvitykset eivét olleet tarkastuksella tarkastettavissa.

Toimijalla tulee olla ajantasainen kirjanpito henkilokunnan terveydentilan selvityksista.
Terveydentilaselvitysten kirjanpidon tulee siséltyd omavalvontasuunnitelmaan ja se on pyydettaessa
esitettava valvontaviranomaiselle.

Kirjanpito henkilékunnan terveydentilan selvityksista voidaan toteuttaa esimerkiksi laatimalla tyontekijoista
listaus, johon merkitdan tehdyn terveydentilaselvityksen paivamaara, mahdollisen salmonellatutkimuksen
tulos ja vastuuhenkilén kuittaus.

Omavalvonnasta tulee vahintaan kayda ilmi, kuinka tydntekijoiden terveydentilan selvitys tydsuhteen
alussa jarjestetaan (tyoterveyshuollon tai terveyskeskuksen laakarin tai hoitajan tekeméa haastattelu),
missa ja miten tietoa terveydentilan selvityksista séilytetédan ja kenelta se vaaditaan.

Tartuntatautilain (1227/2016) ja -asetuksen (146/2017) mukaan tydnantajan on vaadittava tyontekijalta
luotettava selvitys siité ettei talla ole salmonellatartuntaa kun henkil6 tydskentelee elintarvikehuoneistossa
tehtévassa, jossa kasitellaadn pakkaamattomia, kuumentamattomina tarjoiltavia elintarvikkeita.

Terveydentilan selvityksella tydsuhteen alussa tarkoitetaan tydterveyshuollon tai terveyskeskuksen
laakarin tai hoitajan tekemaa haastattelua. Haastattelun yhteydessé tyontekijélle korostetaan
elintarviketyon hyvia hygieniakaytanttja, kuten ettd oireisena ei olla tdissé, tydnantajalle ilmoitetaan
elintarvikkeiden valityksella mahdollisesti tarttuvasta taudista ja hyvan kasihygienian merkitysta tydssa
korostetaan ja siihen koulutetaan. Todistus terveydentilan selvityksestd on vapaamuotoinen.

Laboratoriotutkimus tehdaan jos tyontekijalla on parhaillaan tai hanella on edeltavan kuukauden aikana
ollut kuumeinen ripulitauti. Laboratoriotutkimusta ei enda pyydeta oireettomilta tyontekijoilta matkan
jalkeen.

Terveydentilan selvitys vaaditaan niiltd henkilGilta, jotka kasittelevét sellaisia pakkaamattomia
elintarvikkeita, joita ei kuumenneta ennen niiden myyntia tai tarjoilua ja joiden vélityksella
salmonellatartunta voisi levitd. On hyva huomioida, etté elintarvike voi saastua salmonellabakteerilla myods
kuumennuksen jalkeen, minka vuoksi terveydentilan selvitys vaaditaan myos niiltd henkil6ilta, jotka
kasittelevat pakkaamattomia elintarvikkeita kuumentamisen jalkeen.

Selvitys vaaditaan myds harjoittelijoilta ja muilta vastaavilta henkil6ilta, jotka toimivat tydpaikalla ilman
palvelussuhdetta vahintaan kuukauden. Selvitys vaaditaan ennen palvelussuhteen alkamista tai aina
silloin, kun tydssaolon aikana on perusteltu syy epailld, etta tyéntekija voi olla salmonellabakteerin kantaja
(kuumeinen ripulitauti tai esim. perheenjéasenelta todettu salmonellatartunta). Henkilokunnan
terveydentilaselvityksistd annetaan tarkempia ohjeita THL:n ohjeessa Toimenpideohje
salmonellatartuntojen ehkaisemiseksi.

Valvontatoimenpiteet

Ohjaus ja neuvonta

4.6. Hygieniaosaamisen todentaminen
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA
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6.2. Jadhdytettyjen tilojen ja kylmassa sailytettavien elintarvikkeiden lampétilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

6.9. Lampéotilahallinta myynnissé ja tarjoilussa
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

7. MYYNTI JA TARJOILU
7.1. Myynnin ja tarjoilun hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

10. ALLERGIOITA JA INTOLERANSSEJA AIHEUTTAVAT AINEET
10.1. Erillaan pito ja ristikontaminaatio
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

13. ELINTARVIKKEISTA ANNETTAVAT TIEDOT
13.1. Pakolliset elintarviketiedot (pakatut ja pakkaamattomat elintarvikkeet)
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

15. ELINTARVIKKEIDEN TOIMITUKSET
15.1. Elintarvikkeiden vastaanottaminen
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Lisatiedot

Toiminnassa on pienid epéakohtia, jotka eivat heikennd elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa
harhaan.

Tarkastuksen toimittaminen ei merkitse kannanottoa tarkastamatta jaévien asioiden osalta. Vastuu
toiminnasta on aina toiminnanharijoittajalla. Tarkastus ei muuta vastuuta.

Taksa

Tarkastusmaksun suuruus maaraytyy valvontakohdetyypin ja siihen keskim&arin kuluvan tarkastusajan
seka kuntaliiton ohjeen mukaisen 80 euron tuntihinnan perusteella. Valvontakohteiden tarkastukseen
kaytetty aika sisaltaa tarkastukseen valmistautumisen, tarkastuksen ja tarkastukseen liittyvat kirjalliset tyot.
Tarkastusmaksun liséksi laskutetaan tarkastuskohtainen kayntimaksu, joka on suuruudeltaan 40 euroa.
Maksutaksa ja muutoksenhakuohje 10ytyvat osoitteesta: www.tampere.fi/lymparistoterveysyksikko

Oiva-raportin esillapito

Oiva-raportti tulee laittaa asiakkaiden nahtaville, paasisaankaynnin yhteyteen, sopivalle korkeudelle ja
selvasti havaittavaan paikkaan. Tarkoitus on etté asiakkaat voivat tutustua raporttiin ennen ostopaatoksen
tekemista.

Yritysten tulee my6s linkittda oiva-raportit verkkosivuille silloin, kun yritys markkinoi siella elintarvikkeita.
Ohjeet yrityksille oiva-raportin esillepanosta |6ytyy osoitteesta:
https://www.oivahymy.fi/portal/fi/yrityksille/raportin+esillepano/

Sovelletut saannokset

Elintarvikelaki 297/2021

Euroopan parlamentin ja neuvoston yleinen elintarvikeasetus EPNAs 178/2002/EY

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikehygieniasta 852/2004/EY

Euroopan parlamentin ja neuvoston valvonta-asetus 625/2017/EY

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1169/2011 elintarviketietojen antamisesta kuluttajille
Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarviketietojen antamisesta kuluttajille 834/2014

Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarvikehygieniasta 318/2021

Ruokaviraston ohje rekisterdidyn elintarviketoiminnan elintarvikehygieniasta

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus lisaaineista (EY) N:o 1333/2008

Komission asetus (EY) N:o 2073/2005 elintarvikkeiden mikrobiologisista vaatimuksista

Ruokaviraston ohje elintarvikkeiden mikrobiologiset vaatimukset, komission asetuksen (EY) N:o 2073/2005
soveltaminen

Tartuntatautilaki 1227/2016 ja tartuntatautiasetus 146/2017 muutoksineen

Maa- ja metsatalousministerion asetus erdiden elintarvikkeiden alkuperamaan ilmoittamisesta 218/2017
Hallintolaki 434/2003 31-34 8,36 §,37 §,398,42§

Yhdyskuntalautakunnan alueellisen ymparistoéterveydenhuollon jaoston paétds jaoston toimivallan
siirtdmisesta ymparistdterveyden viranhaltijoille 23.2.2023, § 7

Yhdyskuntalautakunnan alueellisen ympéristoterveydenhuollon jaoston paatés 16.12.2021 § 26,
Tampereen ymparistoterveyden valvontasuunnitelman 2020-2024 paivitys vuosille 2022-2024
Yhdyskuntalautakunnan alueellisen ymparistoéterveydenhuollon jaoston paatés Tampereen
ymparistoterveyden taksan hyvéaksymisestd 23.2.2023, § 6
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Maksu 280,00 €

Maksuperusteet
Elintarvikelaki 297/2021, 73 §, Alueellisen ymparistdterveydenhuollon jaoston paatds 23.2.2023, 6 §

Tarkastaja Puja Varzeshkhah
ELINTARVIKETARKASTAJA
+358408064763
puja.varzeshkhah@tampere.fi

Jakelu Toiminnanharjoittaja
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Valvontakohde ¢ Tillsynsobjekt
Paivakoti Onni

Sontulantie 8, 37800 AKAA

Oiva-raportti * Oiva-rapporten

Elintarvikevalvonta ¢ Livsmedelstillsyn

1775818

Viimeisin tarkastus °
Senaste inspektion

04.09.2024

Aikaisemmat tarkastukset ¢
Tidigare inspektioner

11.03.2020 @

25.02.2020 @

Arvosanat yhteensa KPL
Resultat inalles ST

Oivallinen /
Utmarkt

Hyva / Bra

Korjattavaa /
Bor korrigeras

Huono / Dalig

DIBION®

16

Tarkastustulos ¢ Inspektionresultat « 04.09.2024

Omavalvonta /
Egenkontroll

Tilojen ja valineiden soveltuvuus, riittdvyys ja kunnossapito /
Lokalernas och redskapens lamplighet, tillracklighet och underhall

Tilojen, pintojen ja valineiden puhtaus /
Lokalernas, ytornas och redskapens renhet

Henkildkunnan toiminta ja koulutus /
Personalens arbete och utbildning

Elintarvikkeiden lampétilojen hallinta /
Kontrollen av livsmedlens temperaturer

Myynti ja tarjoilu /
Forsaljningen och serveringen

Allergioita ja intoleransseja aiheuttavat aineet /
Allergi och intolerans orsakande amnen

Elintarvikkeista annettavat tiedot /
Informationen som ska ges om livsmedel

Elintarvikkeiden toimitukset /
Leveranserna av livsmedel

Heikoin tulos maaraa arvosanan ¢« Samsta resultat bestammer vitsordet

Huomiot * Observation

Omavalvontasuunnitelmassa pienia puutteita.

Terveydentila selvityksissa pienia puutteita.

Valvontayksikko

Tampereen kaupunki, ymparistoterveys
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